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GOLDENES KREUZ

LANDHOTEL -RESTAURANT
WIGGENSBACH

Unser

Winterliches Ment

Terrine vom Raucherlachs und Meerrettich

an winterlichen Blattsalaten

Petersilienwur zel cremesuppe

mit gebratenen Steinpilzen

I m Ganzen gebratener Kalbsrticken
vom Allgauer Milchkalb
auf getruffeltem Rahmwirsing,
Portweinsol3e und hausgemachten Bandnudeln

Dessert Variation
“Goldenes Kreuz*
Schokoladenmousse, Panna cotta
weil3es Pfirsich Eis

4450 €




Unser

Hochzeitsment 1

Hochzeitssuppe in der Tasse
Bréat-Leberknddel, Backspatzie

Knackiger Salatteller

Zartes Schweinefilet im Ganzen gebraten,
auf einer feinen Portweinsol3e,
dazu reichen wir frisches Marktgemuse
und Kartoffelbaunzen

Vanillais

mit frischen Erdbeeren

33,20 €



Unser

Hochzeitsmeni 2

Hochzeitssuppe aus der Terrine geschopft

Gemischter Braten
Schwein und Kalb, mit feiner Rahmsof3e,
serviert mit Karotten, Romanesco
und Spétzle

Frischer Obstsalat
mit Johannisbeer Eis

26,50 €



Unser

, Allgaduer Men(*

Kas suppe

mit gerOsteten Brotwurfele

Krautkrapfen mit knackigem Blattsal at
und Speckwiirfel

Zwiebelrostbraten
vom Allgauer Weiderind
dazu servieren wir hausgemachte Butterspatzle

und buntes Gemuise

Apfekichle

mit Vanilleas

35,20€



Unser
“Wild Menu“

Klare Wildessenz

mit hausgemachten Ravioli

Hausgemachter Rehstrudel

auf einer Birnen-Preiselbeerglace

Zartes Hirschrickensteak
vom hemischen Wald
auf einer Portwe nsofie

serviert mit Speckrosenkohl und Kartoffelgratin

Topfennockerl

an warmen Zwetschgen

47,20 €



Unser

Winterliches Menu

Buntes Salatbouquette mit
kross gebratenem Zanderfilet

und lauwarmem Kartoffel-Speckdressing

Klare Ochsenschwanzessenz
mit Gemisestreifen und Sherry

Gebratene Riesengarnelen
auf Ruccola-Parmesanrisotto

Passionsfruchtsorbet
mit Champagner

I m ganzen gebratenes Rinderfilet
auf Rahmsteinpilzen, buntem Gemuise
und Kartoffel-Lacuhgratin

WalnufReis auf Orangen-Pistaziensalat
und frischen Beeren

94,50 €



WUrzige Bergkassuppe
mit Brotwirfele

Tafelspitzbouillon
mit hausgemachten Bratstrudel

Allgauer Festtagsstipple
2 kleine Brat- und 1 kleiner Leberknddel
mit Backspatzle

Ochsenschwanzessenz
mit Sherry und hausgemachten Raviolini

Wi [3es Tomatenschaumstippchen
mit frischem Basilikum und Par mesanhippe

Feines Karotten-Orangensippchen
mit Nocker|

Petersilienwur zel cremesuppe
mit gebratenem Zanderfilet

4,60 €

4,60 €

5,/10€

6,40 €

6,10 €

520€

560€



Kalte VVorspeisen

Bunter Blattsalatteller mit karamelisierten Walniissen,

Weintrauben und unserem Hausdressing

Raucherlachsrose
mit Dill-Creme fraiche und Schnittlauchr 6sti

Carpaccio vom Allgéauer Weiderind
mit Par mesan-Spanen

Mousse vom Allgauer Frischkase
an bunten Blattsalaten mit Avocado-Orangensol3e

Warme Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit zartem Lammr ticken
an Kartoffel-Balsamico-Dressing

Gebratene Riesengarnelen
auf Tomatencarpaccio
mit Ruccolasalat

Rosa gebratene Entenbrust
mit hausgemachter Frihlingsrolle
auf Soja-Mangodip

6,20€

8,60 €

11,40 €

7,50 €

11,10€

8,/0€

8,50 €



Hauptgange

Zartes PoulardenbrUstchen
auf einer Orangen-Pfeffersol3e,
dazu Romanesco und Kartoffe haubchen 15,80 €

Portion ofenfrische Kalbshaxe im Ganzen gebraten,
mit frischem Marktgemiise und Spatze 17,40 €

Schweinefilet im Ganzen rosé gebraten,
auf einer Sauer kisch-Cassi ssol3e,
dazu Mandelbroccoli und Nudeln 16,60 €

Hirschbraten vom heimischen Wild
auf einer feinen Preiselbeersolie,
serviert mit Nussspétzle und Speckrosenkohl 1750 €

Filet vom Allgauer Weiderind
auf einer Cognacsol3e, dazu servieren

wir Bohnenbtindchen und Kartoffelbaunzen 2410€
Kross gebratene Entenbrust

auf rosa Pfeffersolie,

mit grtinen Bohnen und Kartoffelgratin 19,10€

Zartes Spanferkelfilet vom Hallischen Schwein
auf Rahmwei 3kraut, mit Lyoner kartoffeln 16,30 €

Zartes Rumpsteak ,, Srindberg*
dazu reichen wir Zuckerschoten
und Herzoginkartoffeln 21.80€



Hauptgange mit Fisch

Saiblingsfilet vom Heimertinger Weiher
auf einem FenchelgemUse, dazu Orangensol3e
und Nudeln 17,20€

Mediterranes Zanderfilet vom Bodensee
auf Zucchini-Paprikagemiise
mit Limettenschaum und Basmatireis 16,40 €

Filetierte Forelle aus dem Manzenwe her,
filetiert oder im Ganzen gebraten
mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln 15,20 €

Variation von Edelfischen
angerichtet auf einem Rahm-Lauchbett,
serviert mit tournierten Kartoffeln 17,80 €

Lachsfordlenfilet im Zucchinimantel
auf Tomaten Basilikunmrisotto 17,40 €



Desserts

Bayrisch Creme im Einweckglasle
mit hausgemachtem Eierlikor und Frichten

Schwar zes und wel [3es Mousse au chocol at
auf einem Fruchtspiegel

“ Fesche Fruchtchen®
Frischer Obstsalat mit Williams Eis
und wei3em Pfirsich Eis

Marzpan-Nougatrolle
auf beschwipsten Sauerkirschen

Dessert Variationen
Panna Cotta, Mousse au chocolat
und Passi onsfruchtsor bet

Dessert Variation
Mousse au chocolat, Panna cotta, Topfennocker|
und Passionsfruchtsor bet

5,30€

6,80 €

580€

580€

6,80 €

8,40 €



