
  
 
 
 

 
 

 
Herzlich Willkommen! 

 
 

 
 

Kurze Wege – Langer Genuss... 

 

Bodenständigkeit – die Besinnung auf Heimat und Herkunft – 

gilt vor allem für unsere Küche. Sie verwöhnt mit hochwertigen 

und frischen Produkten aus der Region. Wild und Fisch aus 

heimischen Wäldern und Seen, Erzeugnisse von Bauern, die wir 

kennen, sowie Obst und Gemüse von ausgesuchten Lieferanten. 

Die Zugehörigkeit zur „ LandZunge“  ist für uns Beides: 

Verpflichtung und Bekenntnis zu unserer Heimat, dem Allgäu! 

 
 

Wir erfüllen gerne Ihre Wünsche! 
 
 
 

Ihre Familie Zeller 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
Vorspeisen - Magenträtzerle 
 
Mousse vom Allgäuer Frischkäse, 
an buntem Blattsalat mit Avocado-Orangendressing             7,50 € 
 
Frische Champignons, in Scheiben geschnitten, 
im Wok geschwenkt und auf bunten Blattsalaten, 
mit unserem feinem Hausdressing 8,70 € 
 
Käsenocken an knackigen Blattsalaten 
mit Dressing aus frischen Kräutern 7,50 € 
 
Carpaccio vom Allgäuer Weiderind 
mit Limettenöl mariniert, dazu Parmesan 10,80 € 
 
 
 
Aus Zeller´s Suppenküche 
 
Sämige Kartoffelsuppe 
mit gerösteten Weißbrotcroutons 4,20 € 
 
Brätknödelsuppe 
mit Backspätzle 4,60 € 
 
Feine Tomatensuppe 
mit Sahnehäubchen 3,90 € 
 
Allgäuer Käs’suppe 
mit Brotwürfele 4,30 € 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
Hauptgerichte – Unsere Hausschmankerl 
 
 
Gesottener Tafelspitz von der Allgäuer Färse 
mit Meerrettichsoße, Bratkartoffeln  
und bunten Gemüsestreifen                      15,20 € 
 
Bierkutscher Pfännle 
Schweinerückensteak auf Kräuterrahmspätzle 
mit Schinken, Champignons und Käse  überbacken             14,20 €  
 
Medaillons vom Schweinefilet 
mit Preiselbeeren belegt und Emmentaler überbacken, 
serviert mit Birnenspätzle             16,20 € 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
in der Pfanne gebraten,  
dazu Kartoffel-Gurken-Salat           17,40 € 
 
Allgäuer Rostbraten 
mit knusprigen Röstzwiebeln und Krautspätzle                   18,90 € 
  
Kross gebratene Entenbrust 
angerichtet auf Blaukraut,  
dazu reichen wir Kartoffelknödel            19,10 € 
 
Zartes Rinderfiletsteak vom Allgäuer Weiderind 
an einer feinen Pfefferrahmsoße, dazu reichen wir  
Bohnenbündchen und Kartoffelbaunzen                               23,50 € 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
 
 
Aus unseren Bächen und Seen 

 
Forelle „ Müllerin“  aus dem Manzenweiher, 
im Ganzen oder filetiert gebraten 
mit Salzkartoffeln serviert 15,20 € 
 
Gebratenes Zanderfilet in Apfel-Currysoße, 
dazu reichen wir Mandelreis 16,40 € 
 
 
 
 
 
Aus unseren heimischen Wäldern 
 
Geschnetzeltes Wildhasenfilet 
in Zwetschgen-Pfifferlingsoße, 
mit Spätzle serviert 16,90 € 
 
Zartes Rehsteak 
auf einer Preiselbeersoße, 
dazu frisches Marktgemüse und Mandelbällchen 19,50 € 
 
Rehragout vom heimischen Wild 
mit Preiselbeerbirne mit Haselnussspätzle 14,60 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Das Besondere für Zwei Personen  
 
 
Chateaubriand 
am Tisch tranchiert 
mit frischem Marktgemüse, einer Kartoffelauswahl 
und frisch aufgeschlagener Sc. Bearnaise 58,00 € 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fleischlos... aber nicht nur für Vegetarier!  
 

 
Kartoffel-Lauch-Rösti 
mit Birnenscheiben belegt 
und mit Blauschimmelkäse überbacken                                  9,80 € 
 
Annelies’  Krautkrapfen 
mit einem grünen Salat 
(auf Wunsch auch mit Speckwürfeln) 9,50 € 
 
 
 
  
 
 
Marktfrische Salate 
 
Großer Salatteller                           6,50 €    
Mittlerer Salatteller                           4,60 € 
 
Beilagensalat                3,10 € 
 
         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

 
  
 
 
 
Dessertempfehlung 
 
 
Gemischtes Eis 
4 Kugeln Eis nach Ihrer Wahl 
ohne Sahne 3,70 € 
mit Sahne 4,40 € 
 
Eis & Heiß 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
und Sahne 5,80 € 
 
Amarenabecher 
Quarksauerkirscheis mit Amarenakirschen 
und Sahne                                                                              5,50 € 
 
Fitnessbecher 
Biojoghurt, Honig, Knusper Müsli 
Weißes Pfirsicheis und Mövenpick Williams Birne               6,20 € 
  
Fesche Früchtchen 
Knackiger Obstsalat mit  
Creme Portwein Traubeneis                                                   5,90 € 
 
Apfelküchle  
mit Vanilleeis 5,90 € 
 
Topfennockerl 
mit Zwetschgenkompott 6,10 € 
 
 
Für unser Kleinen: 
Donald Tasse zum mitnehmen                                               2,90 € 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Für Ihre Familienfeste und Feierlichkeiten im 

kleineren Kreis oder auch im großen Stil stehen  

Ihnen unsere Räumlichkeiten jederzeit zur Verfügung. 

Sehr gerne reservieren wir für Sie einen Tisch in  

unseren Restaurants oder auch einen kompletten  

Raum für Ihre geschlossene Gesellschaft. 

 

Bitte fragen Sie nach unseren Menüvorschlägen,  

für jeden Anlass bietet unsere Küche Gaumenfreuden und  

unser Keller den passenden guten Tropfen dazu 

 

. 

 
 
 
 
 

                  „ Kaminstube“                             „ Kaminstube“  
                 für 20 Personen                       für ca. 24 Personen. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

          „ Xaver-Knoll-Stube“             „ Plenum“  
           für ca. 50 Personen            für ca. 60 – 80  Personen 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

Hier ein Auszug aus unserer Lieferantenliste:  

 

Allgäuer Bergbauern  

Bio-Schaukäserei, Wiggensbach 

Christine Ebenhoch, Kempten 

Edelweiß Milchwerke, Kempten 

Feneberg „ Von Hier“  

Fisch Meischle, Friedrichshafen 

Frische Paradies Niederreuther , München 

Früchte Jork, Isny 

Hofkäserei Haggenmüller, Wiggensbach  

Hans Martin, Altusried 

Käserei Champignon, Heising 

Metzgerei Schuster, Wiggensbach 

Rapunzel, Legau, 

Sennerei  Hinteregg, Jungholz  

Waldfrüchte Schmid, Schwandorf 

 

Allgäuer Alpenwasser, Oberstaufen   

Brauerei Meckatzer Löwenbräu, Heimenkirch 

Brauerei Zötler, Rettenberg 

Konrad Hosp, Marktoberdorf 

Schlosskellerei Affaltrach, Affaltrach 

Weingut Peter Hornstein, Bodensee Weine 

 

 

 

 

 

 

Milch 

Milch & Molkereiprodukte 

Eier 

Käse 

Rind- & Kalbsfleisch 

Bodenseefische 

Frisches Geflügel 

Früchte, Salat  & Kräuter 

Rohmilchkäse 

Forellen & Wild 

Käse 

Fleisch- &  Wurstwaren 

Bioprodukte 

Bergkäse 

Pilze & Beeren 

 

Mineralwasser 

Bier 

Bier 

Weine, Spirituosen & Säfte 

Weine &  Sekt 

Edelbrände  

 


